Solutions for winemaking

LAMOTHE-ABIET

FICHA TECNICA
BENTOSOL E2F®

FORMULACION

Solucion liquida de bentonita célcica activada para la optimizacién del «remuage» de los vinos espumosos.

CAMPO DE APLICACION

Agente de clarificacion para el «remuage» de los vinos espumosos que permite una excelente clarificacion con la formacion de un
depésito compacto. Utilizacion preconizada con KAOLIN E2F®.

Tratar con BENTOSOL E2F® y KAOLIN E2F® permite de conservar una nitidez aromatica constante.

DOSIS RECOMENDADAS
6 -8 cL/hL.

MODO DE EMPLEO

Homogeneizar bien BENTOSOL E2F® antes de usarlo. Incorporar al vino después de la «liqueur» y de los fermentos, poco antes del
«tirage ». No mezclar los aditivos directamente en la levadura. Asegurese que el aditivo esta bien homogeneizado en el vino durante
todo el proceso de «tirage». Uso preconizado en asociacion con KAOLIN E2F®.

ESPECIFICACIONES
FISICAS LIMITES
Liquido beige claro <600 mg/kg
1015+ 3 g/l <2,5¢kg
QUIMICAS < 5 mglkg
3603 <2 mg/kg
0,6 0,154l < 35¢/kg
30£02% <1 mg/kg
<100 meq/100g
CONSERVACION

Conservar en su envase original herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco (5 a 22°) y libre de olores.
Respectar la DLUO (Fecha limite de utilizacion 6ptima) marcada en el envase. Utilizar rapidamente una vez abierto.

ACONDICIONAMIENTO
Bidén de 10kg.
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