Levaduras inactivadas

(Saccharomyces cerevisiae) PARA USO ENOLOGICO
naturalmente ricas en
compuestos reductores

OptiThiols®

ptiThiols® es una preparacion de levaduras inactivadas naturalmente ricas en compuestos reductores

(Cisteina, Gly-Cis, Glu-Cis, NAC, Homo-Cisteina y Glutation). En aplicacion precoz, después del
desfangado, antes o en el curso del 1° tercio de la fermentacion alcohdlica, OptiThiols® optimiza el
potencial aromatico tidlico de los vinos blancos y rosados.

INTERES ENOLOGICO

Rico en compuestos reductores, OptiThiols permite:

® Limitar el pardeamiento de los mostos y vinos por su papel anti-oxidante.

¢ Enriquecer el mosto en precursores de GSH utilizados por |a levadura durante la FA para sintetizar y acumular GSH que serd luego
cedido durante la autolisis y 1a crianza sobre lias para asegurar la proteccion precoz de los aromas tiélicos formados.

¢ Aumentar de manera significativa las cantidades de tioles (4MSP, 3SH, A3SH) obtenidos al fin de la fermentacidn alcohdlica.
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Aumentando significativamente el potencial en aromas
tidlicos y el estado reductor, OptiThiols® permite la
producciéon de vinos blancos y rosados con aromas
mas intensos y mas estables en el tiempo.

RESULTADOS DE ENSAYOS

6 Caracteéristiques de I'essai : Sauvignon blanc, 2015,
utilizacion a 30g/hL sobre mosto desfangado, durante +50%

la estabulacion en frio (antes de la fermentacion). _

LEYENDA +45%

® 4MSP (Boj)
+65%
@ 3sH (Citricos) I :
A3SH (Frutas exéticas) [ | @ . - -
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UTILIZACION @ ACONDICIONAMIENTO

¢ Paquete de 1kg, caja de 10kg.

Para una eficacia optima de OptiThiols®, es indispensable una
buena gestion de la nutricion nitrogenada de las levaduras.

Dosis de empleo:
10 a 30 g/hL antes de la FA o durante el 1* tercio de la FA (sobre
mosto desfangado y desprovisto de polifenoles oxidables), dosis
a regular segun el potencial tidlico de la variedad, el objetivo a
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