Cortezas de levaduras PARA USO ENOLOGICO

Natur’Soft

atur’Soft es una preparacion especifica de cortezas de levaduras rica en polisacaridos destinada a
los vinos tintos de calidad. Es un producto 100% natural utilizado en fermentacion para aumentar la
estahilidad de los compuestos fendlicos, reducir la percepcidn tanica y revelar la fruta de los vinos tintos.

INTERES ENOLOGICO

& Natur'Soft es un producto de la gama Natur’ posicionado especificamente en la vinificacion de los vinos tintos.

¢ Estabilidad del color (resultados en merlot 2008, 3 meces después de la FML)

RESULTADOS DE LAS PRUEBAS

Cata comparativa
Resultados en merlot 2008, 3 meces después de la FML

Perception en bhoca : Testigo - Natur'Soft
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Estabilidad del color
Resultados en merlot 2008, 3 meces después de la FML

Compuestos fenolicos vino Merlot :
comparativo Testigo- Natur'Soft
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Comparacion con la competencia
Una mejor estabilizacion de la materia colorante con Natural'soft

Materia colorante de estabilidad
Testigo - Natur'Soft - Concurrent 0
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CONSEJOS DE APLICACION

¢ Disolver Natur'Soft en 5 veces su peso en mosto. Incorporar al principio de la fermentacion y homogeneizar con un remontado.

UTILIZACION ACONDICIONAMIENTO
¢ Dosis de empleo : ¢ Bolsa de 1 kg, caja de 10 kg.
30 g/hL.

¢ Preparacion y conservacion :
Referirse a las indicaciones que figuran en la ficha
técnica o en el envase.
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